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PLANO DE ENSINO

1. IDENTIFICACAO
Componente Curricular: FRUTICULTURA
Unidade Ofertante: INSTITUTO DE CIENCIAS AGRARIAS
Cédigo: GAG552 | Periodo/série: | 8¢ [ Turma: | G
Carga Horéria: Natureza:
Tebrica: 45 | pratica: | 15 [ Total: | 60 Obrigatéria: | (x) Optativa: | ()
Professor(A): ANDRESSA GIOVANNINI COSTA Ano/Semestre: 2024-2
a) O e-mail institucional do docente para quaisquer esclarecimentos é: andressagc@ufu.br.

b) Disciplina ofertada conforme Resolugdes: Resolucdo n? 46/2022 - CONGRAD - Das Normas de Graduagao; Resolucao n?

87/2024 - CONSUN - Calendério Académico 2024-1 e 2024-2 - Ajustes na RESOLUCAO CONGRAD N2 73/2022 que aprova o

calendario académico da Graduacgao, referente aos periodos letivos 2022/1, 2022/2, 2023/1 e 2023/2 e Resolucdo n? 30/20
11 - CONGRAD que dispbe sobre a composicdo do Plano de Ensino.

c) Ao se matricular na disciplina, o(a) discente declara-se ciente das normas estabelecidas nesse plano de ensino e nas res
olucdes supracitadas.

d) A seu critério, o docente podera agendar aulas aos sédbados letivos.

e) Os discentes devem conferir o Regimento Geral da Universidade Federal de Uberlandia

(https://ufu.br/sites/ufu.br/files/media/documento/regimento_geral_da_ufu.pdf), especialmente no que diz respeito a fraude

Observagoes: s ou comportamento fraudulento, observados no Art. 196, do capitulo Ill do regime disciplinar.
f) A distribuicao e a totalizacdo da pontuagao dos critérios avaliativos seguem a o Art. 126 da Resolucdo 46/2022 do CONG
RAD.

g) Os critérios de aprovagao seguem o Art. 127 da Resolugdo 46/2022 do CONGRAD.

h) A vista das avaliagoes devera ser solicitada até cinco dias corridos a contar da data de divulgagao do resultado,
atendendo o paragrafo 12 do Art. 132 da Resolucdo 46/2022 do CONGRAD.

i) As regras e o prazo de solicitagdo de atividade académica avaliativa fora de época estdo de acordo com os Art. 137 e 13

9 da Resolucéo 46/2022 do CONGRAD.
j) Os critérios para a atividade avaliativa de recuperagdo de aprendizagem seguem o Art. 141 da Resolucdo 46/2022 do CO
NGRAD.

1) Os discentes estdo cientes de que o cronograma das atividades podera sofrer ajustes no decorrer do semestre.

2. EMENTA

Fruteiras Citricas; Bananeira; Abacaxizeiro; Maracujazeiro; Goiabeira; Mangueira; Mamoeiro; e outras de clima tropical e subtropical para o ecossistema
do cerrado brasileiro e areas marginais. Importancia socioeconémica e nutricional; Origem e distribuigdo geogréafica; Botanica, melhoramento e
cultivares; Clima e solo; Nutricdo e adubacdo; Propagacao vegetativa e sexuada; Podas; Producao de mudas; Planejamento e implantacdo do pomar;
Tratos culturais; Pragas e doengas; Colheita, beneficiamento, conservagao, armazenagem e industrializagao; comercializagdo.

3. JUSTIFICATIVA

Introduzir os conceitos e técnico para o cultivo das principais espécies frutiferas. Tal conhecimento serd de extrema relevancia a formagao do profissional
da éarea.

4. OBJETIVO

Objetivo Geral:
Ministrar conhecimento tedrico e pratico a respeito das fruteiras de climas tropical e subtropical, cultivadas no cerrado (Citricas; Bananeira; Maracujazeiro;
Abacaxizeiro; Goiabeira e Mamoeiro), visando maximizar a sua produtividade e rentabilidade financeira de maneira ecologicamente correta.

5. PROGRAMA
Teorico/Pratico:

- Apresentacao do plano de ensino.

- Introdugdo e Importancia econdmica da Fruticultura.

- Propagacéao de espécies frutiferas: Conceitos, técnicas de propagacao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquia e
enxertia.

- O cultivo do Mamao

- O cultivo do Maracuja

- O cultivo da Goiaba.

- O cultivo da Banana.

- O cultivo da Banana.

- O cultivo dos Citros

6. METODOLOGIA
6.1) Organizacao das aulas

Turma Dia da semana Horario Local
G segundas-feiras 16:00 as 17:40 h Sala 1A 216
G quartas-feiras 13:10 as 14:50 h Sala 1A 216




Observagoes:

e Sujeito a alteracdo pela coordenacdo do curso em funcdo da necessidade de ajustes no horario e espaco fisico.
e As aulas extras poderao ser marcadas, inclusive aos sadbados, a fim de complementar a carga horaria da disciplina.

e As aulas praticas ocorrerdo a medida em que o assunto tedrico for sendo apresentado em sala de aula. Em caso de viagens
poderao ser marcadas aos sabados ou fora do horério de aula em horério livre da turma.

e As atividades para complementacdo da carga horaria poderdo ser realizadas na forma de atividades académicas. Para tanto, seréo
disponibilizados materiais, os quais poderdo ser acessados pelos discentes na plataforma Moodle UFU.

e Todo o material produzido e divulgado pelo docente, como videos, textos e outros estd protegido pela Lei de Direitos Autorais (Lei
no 9.610, de 19 de fevereiro de 1998), pela qual fica vetado o uso indevido e a reproducdo nao autorizada de material autoral por
terceiros cabendo, aos responsdveis pela reproducdo ou uso indevido do material de autoria dos docentes, as sancoes
administrativas e as dispostas na Lei de Direitos Autorais.

6.2) Atendimento ao aluno

Dia da semana Horario
Segundas-feiras 13:30 as 15:30 Sala 1
Quinta-feira 13:30 as 15:30 Sala 1l
Observacoes:
e As duvidas referentes aos assuntos ministrados sempre poderdo ser sanadas no inicio das aulas e fora do horério das aulas na sala 1A314 ou via men
e Toda comunicagao sobre a disciplina que partir do docente ocorrera via Plataforma Moodle ou pessoalmente durante as aulas em sala.
e O docente se reserva ao direito de ndo responder mensagens sobre assuntos académicos via redes sociais.
e Atendimento fora dos horéarios estabelecido, ocorrerd com agendamento prévio via e-mail ou pessoalmente.

6.3) Técnicas de ensino utilizadas

[ x] Expositiva [ x] Seminario [ x 1 Estudo dirigido [
[ ] Oficinas [ ] Realizagdo de experimentos [ x] Dindmica de grupos [
Observacées:

e As atividades académicas estardo previstas desde o primeiro dia de aula, mas a depender do desempenho da turma, o docente poder3 atribuir ativida

6.4) Material adicional

Repasse de Arquivos

e Arquivos em PDF ou outro formato suportado serao disponibilizados via Plataforma Moodle ou Google Drive (no caso de ultrapassarem o limite do
Moodle).

e O docente podera solicitar o envio de arquivos de relatérios, planilhas e outras formas, que deverao seguir as normas especificas para cada
formato, conforme a atividade académica solicitada. Somente serdo avaliados os arquivos que estiverem rigorosamente no formato solicitado.

e Todo arquivo recebido pelo docente passara pelo crivo de software antivirus e poderd ser rejeitado no caso em que haja risco a integridade fisica e
digital de sistemas e computadores utilizados pelo docente.

6.5) Recursos necessarios para execucao de aulas e atividades

Programas ou Aplicativos e Instrumentos/Equipamentos Necessarios

e As aulas tedricas serdo expositivas e contardo com auxilio de projecdo, lousa e giz.

e Durante as aulas tedricas ou praticas fica EXPRESSAMENTE PROIBIDO O USO DE CELULARES, cameras para filmagem e registros
fotograficos, salvo se autorizado pelo docente.

e Os alunos deverao acessar a plataforma Moodle UFU semanalmente para acessar os materiais e procurar atendimento do docente em caso de
duvidas.

6.6) Ambientes virtuais de apoio ao estudante

[ x 1 Moodle [ 1 WhatsApp [ 1 Telegram [ x] Teams [ 1Instagram [ 10utro [ 1Nenhum

A disciplina estd hospedada no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) - Moodle UFU.

Curso Moodle: Na pagina da Agronomia - Monte Carmelo procure GAG 552 Fruticultura_Andressa.

O discente deverd obrigatoriamente se cadastrar na disciplina utilizando para isso a chave: FRUTIMC202402.

Né&o é permitido o cadastro de discentes que ndo estejam devidamente matriculados na disciplina no semestre vigente.

e o o o

6.7) Cronograma de desenvolvimento do contetido proposto

Semana Data Conteudo Programatico ou Atividade
1 09/12 | Apresentacdo da disciplina e apresentacao do plano de ensino
11/12 Introducdo e Importancia econémica da Fruticultura.
> 16/12 | Introducdo e Importancia econémica da Fruticultura.
18/12 Propagacgédo de espécies frutiferas: Conceitos, tecnicas de propagagao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquic
3 03/02 Propagacao de espécies frutiferas: Conceitos, tecnicas de propagagao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquie
05/02 Propagacédo de espécies frutiferas: Conceitos, tecnicas de propagagao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquic
4 10/02 Propagacao de espécies frutiferas: Conceitos, tecnicas de propagagao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquie
12/02 | O cultivo dos Citros.
5 17/02 O cultivo dos Citros.
19/02 | O cultivo dos Citros.
24/02 O cultivo dos Citros.
6 26/02 | Avaliacao 01 - PROPAGACAO




7 03/03 RECESSO CARNAVAL
05/03 FERIADO CARNAVAL
06/03 Reposicdo de aula de quarta- feira (O cultivo do Mamao)
8 10/03 O cultivo do Mamao
12/03 O cultivo do Maméao
9 17/03 Avaliacao 02 - CITROS E MAMAO
19/03 | O cultivo do Maracuja
10 24/03 | O cultivo do Maracujé
26/03 | O cultivo do Maracuja
11 31/03 | O cultivo do Goiaba
02/04 O cultivo do Goiaba
12 07/04 | O cultivo do Goiaba
09/04 Avaliacao 03 - MARACUJA E GOIABA
13 14/04 Cultivo da Banana
16/04 Cultivo da Banana
14 21/04 FERIADO TIRADENTES
23/04 Cultivo da Banana
15 28/04 O cultivo do Abacaxi
30/04 O cultivo do Abacaxi
16 05/05 O cultivo do Abacaxi
07/05 Avaliacao 04 - BANANA E ABACAXI
17 12/05 AVALIACAO DE RECUPERACAO
De 13 a 23/05/2025 Periodo destinado a outras atividades académica$S

* O cronograma de aulas podera sofrer alteracées no decorrer do semestre;
*k Atividades académicas - preparacdo do seminario.

7. AVALIACAO

7.1) Cronograma das avaliacoes

Formas de Avaliacao

Data Categoria Forma Local Pontuacao
26/02 Regular Presencial - Te6rica PROPAGACAO 1A 216 30
17/03 Regular Presencial - Teérica CITROS E MAMAO 1A 216 20
09/04 Regular Presencial - Teérica MARACUJA E GOIABA 1A 216 20
07/05 Regular Presencial - Teérica BANANA E ABACAXI 1A 216 20
Soma: 90
12/05 | Recuperacio | Presencial - Tedrica [ 100

7.2) Avaliacoes regulares e fora de época

Durante o curso serdo ministradas quatro avaliacdes teérico na forma de provas individuais, sendo a primeira no valor de 30pontos e as trés ultimas no
valor de 20 pontos. As provas serdo realizadas de forma presencial (durante o horério da aula). Ser&o distribuidos 10 pontos em exercicios avaliativos
disponibilizados no Moodle.

Para as avaliacOes e atividades individuais, em caso de fraudes ou comportamento fraudulento, os discentes envolvidos estardo sujeitos
as penalidades expostas no Regimento Geral da UFU (http://www.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral_da_UFU.pdf), observado
o Art. 196, do capitulo Ill do regime disciplinar.

E expressamente proibido o uso de celulares durante as aulas e provas. O discente flagrado fazendo uso de celular
durante a prova tera a prova removida pelo docente e recebera nota zero.

Nao havera avaliacées substitutivas e o discente que tiver algum impedimento para a realizacdo de alguma das avaliagdes regulares
deverd encaminhar para o e-mail do docente, o pedido de avaliacdo fora de época para reposicdo da avaliacdo regular contendo a
justificativa e os documentos comprobatdrios em até 3 dias Uteis, contados a partir da data de realizacdo da avaliacdo (Resolugao
46/2022 CONGRAD: Art. 138 e 139).

Segundo Resolu¢do CONGRAD 46/2022 - Art. 138: O docente devera aplicar atividade académica avaliativa fora de época, desde que
devidamente comprovado, quando ocorrer a auséncia do discente pelos seguintes motivos:

| - exercicios ou manobras efetuadas na mesma data e hora, em caso de Servico Militar Temporério, conforme a Lei n2 4.375, de 17 de
agosto de 1964

Il - problema de satide devidamente comprovado por atestado;
- falecimento de filhos, pais, cénjuges e dependentes econdmicos.

§ 20 Caso, por motivos de forca maior, o discente ndo puder interpor o requerimento no prazo fixado neste artigo, poderd requerer, em
data posterior, outra avaliagdo em substituicdo aquela em que esteve impedido de comparecer.

§ 30 Caso o Colegiado de Curso defira o requeriment, o docente tera cinco dias Uteis para marcar a data de realizagdo da avaliagdo.

7.3) Avaliacao de recuperacao

Nos casos em que o discente nao atingir a pontuacao minima (60 pontos), mas tiver frequéncia minima de 75%, sera oferecida uma
avaliagao de recuperacao (Art. 141 da Resolugcao n® 46/2022 -CONGRAD).

‘Sera garantida a realizacdo de, ao menos, uma atividade avaliativa de recuperacdo de aprendizagem ao estudante que ndo obtiver o
rendimento minimo para aprovacao e com frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) no componente curricular.’

¢ O contelido para esta avalicdo serd determinado até 01 dias antes da mesma, podendo ser o conteido do semestre ou ponto (s)
especifico (s).

* O valor desta avaliacdo nao serd superior ao das avaliagdes submetidas no semestre.

» O discente sé so podera recuperar provas, ndo valera para notas em atividades.

* A nota final recuperada do discente sera obtida pela seguinte equacao:

NFR = (NF + NR)/2




Em que: NFR = nota final recuperada; NF = nota final; e NR = nota da recuperacdo. Para ser considerado aprovado o discente devera
obter a NFR igual ou maior a 60 pontos.

7.4) Divulgacao dos resultados
Os resultados de todas as avaliacdes ocorrerao via Plataforma Moodle.

7.5) Vista das avaliacoes

As vistas das avaliacGes serdo realizadas sempre ap6s a divulgacado dos resultados, em datas e horarios estabelecidos pelo docente no
documento de divulgagéo dos resultados

7.6) Frequéncia

Avaliacao da Frequéncia (minimo de 75%)

[x ] Chamada em sala de aula [x] Lista de presenca [ x 1 Entrega de ti

Observagdes:

O estudante é responséavel pela anotagao das suas faltas, ndo sendo responsabilidade do docente informar as faltas no decorrer do semestre.

A validagao da assiduidade dos discentes se dara por meio da presenga nas aulas validada por chamada oral ou pela lista de presenca.

Atrasos, saidas antecipadas e auséncia parcial da sala de aula superiores a 15 minutos até o limite de 50 minutos, sem a devida justificativa ao docent
Falta ndao pode ser abonada, exceto nos casos previstos no Art. 60 da Lei Federal n? 4.375, de 17 de agosto de 1964, conforme Art. 143 da Resolug
O méaximo de auséncias permitidas na disciplina é de 25%, ou seja, 75% de assiduidade, conforme Art. 127 da Resolugdo n2 46/2022 - CONGRAD.

® © o o o
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9. APROVACAO

Aprovado em reunido do Colegiado realizada em: / /

Coordenacao do Curso de Graduacao:
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