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1. OBJETIVOS

Proporcionar aos discentes conhecimentos teórico e prático relativos ao projeto de secagem e aeração de grãos e seus princípios, com vistas ao auxílio na
tomada de decisões.

 

2. EMENTA

Movimento de ar. Propriedades do ar úmido. Equilíbrio higroscópio. Secagem de grãos. Secadores. Aeração. Teoria de secagem de grãos para
dimensionamento. Dimensionamento de sistemas de secagem de grãos. Secagem de produtos agrícolas. Avaliação de sistemas de secagem e racionalização de
energia no processo. Custos de secagem. Teoria de aeração de grãos para dimensionamento. Resfriamento artificial de grãos.

 

3. PROGRAMA

1. Propriedades físicas, biológicas e tecnológicas dos grãos e suas correlações na secagem e na aeração.

2. Métodos de secagem estacionária de grãos.

2.1. Secagem com fluxo de ar axial.

2.2. Secagem com fluxo de ar radial.

3- Métodos convencionais de secagem de grãos.

3.1. Secagem em sistema contínuo.

3.2. Secagem em sistema intermitente.

3.3. Seca-aeração.

4. Psicrometria aplicada à secagem, à aeração e à conservação de grãos armazenados.

4.1. Parâmetros psicrométricos do ar.

4.2. Psicrometria aplicada à secagem de grãos.

4.3. Psicrometria aplicada à aeração e à conservação de grãos armazenados.

5. Manejo operacional, instalações e equipamentos para secagem e aeração de grãos.

6. Dimensionamento básico de sistemas de secagem de grãos.

7. Dimensionamento básico de sistemas de aeração de grãos.

8. Controle da qualidade e manejo de processos de secagem e de aeração de grãos.

8.1. Efeitos imediatos.

8.2. Efeitos latentes.
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Documento assinado eletronicamente por Ricardo Falqueto Jorge, Coordenador(a), em 30/10/2018, às 14:26, conforme horário oficial de Brasília, com
fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 0811464 e o código CRC C3A189CD.
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