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OBJETIVOS*

Proporcionar ao aluno noções básicas de microbiologia nas áreas de bacteriologia, micologia evirologia,
bem como noções gerais sobre imunologia, necessárias ao desenvolvimento de disciplinas
profissionalizantes, que dependam deste conhecimento, como também, de utilidade para sua vida
profissional futura

Introdução a Microbiologia. Variabilidade em microorganismos. Caracterização, e Classificação dos
microorganismos (Bactérias, Fungos, Algas, Protozoários e Vírus). Fisiologia dos microorganismos:
produção, biossíntese, nutrição e reprodução. Técnicas de isolamento e observação de microorganismos.
Influência dos fatores ambientais sobre os microorganismos. Microrganismos de interesse ecológico e
econômico. Mecanismos de ação e interação entre os microrganismos e o hospedeiro. Controle dos
microorganismos. _ —
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Teórico: Os cinco períodos da história da microbiologia. Análise comparativa dos sistemas de classificação
de Whittaker eWoese. Seqüências gênicas como cronômetros evolutivos. Achaea eEubacteria. Bactérias
como ancestrais de organelas celulares: a teoria da simbiogênese. Fungos: características morfológicas,
evolutivas, celulares eimportância econômica. Classificação de fungos de acordo com critérios básicos em
Zygomycetes, Oomycetes, Basidiomycetes, Ascomycetes, fungos mitospóricos e Myxomycetes. Vírus,
viróides e príons. Cultivo de microorganismos: meios de cultura. Controle químico e físico de
microorganismos. Técnicas de assepsia eesterilização. Associações microbianas de interesse agronômico e
florestal- parasitas e simbiontes. Microorganismos e alimentos: fermentações. Microbiologia da água.
Utilização de genes de microorganismos em biotecnologia. Organismos geneticamente modificados.
Prático- Técnicas de microscopia óptica para exame de fungos e bactérias; bactérias: motihdade,
morfologia emétodos de coloração; fungos: características morfológicas de representantes dos principais
grupos- esterilização; meios de cultura: tipos e preparação; cultivo de bactérias e- fungos; fatores que
influenciam odesenvolvimento de fungos: fontes de nitrogênio, temperatura eluz; efeito de agentes físicos
(pressão osmótica etemperatura) equímicos sobre os microrganismos; nutrição: papel das exoenzimas;
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relações entre microrganismos: antagonismos microbianos e associações simbióticas com plantas; ^—*
microbiologia da água: tratamento da água e análise sanitária.
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