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Proporcionar ao aluno nogdes bésicas de microbiologia nas 4reas de bacteriologia, micologia e virologia,
bem como, nogdes gerais sobre imunologia, necessarias ao desenvolvimento de disciplinas
profissionalizantes, que dependam deste conhecimento, como também, de utilidade para sua vida
profissional futura.

Introdugiio a Microbiologia. Variabilidade em microorganismos. Caracterizagéo, e Classificagdo dos
microorganismos (Bactérias, Fungos, Algas, Protozoarios e Virus). Fisiologia dos microorganismos:
produgdo, biossintese, nutrigdo e reprodugio. Técnicas de isolamento e observa¢do de microorganismos.
Influéncia dos fatores ambientais sobre os microorganismos. Microrganismos de interesse ecolégico e
econdmico. Mecanismos de ag@io e interagdo entre o0s microrganismos e o hospedeiro. Controle dos

microorganismos.
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Tebrico: Os cinco periodos da histéria da microbiologia. Anélise comparativa dos sistemas de classificagdo
de Whittaker ¢ Woese. Sequéncias génicas como cronémetros evolutivos. Achaea e Eubacteria. Bactérias
como ancestrais de organelas celulares: a teoria da simbiogénese. Fungos: caracteristicas morfologicas,
evolutivas, celulares e importancia econdmica. Classificagdo de fungos de acordo com critérios béasicos em

Zygomycetes, Oomycetes, Basidiomycetes, Ascomycetes, fungos mitospdricos e Myxomycetes. Virus,
virbides e prions. Cultivo de microorganismos: meios de cultura. Controle quimico e fisico de
microorganismos. Técnicas de assepsia e esterilizagdo. AssociagBes microbianas de interesse agrondmico e
florestal: parasitas e simbiontes. Microorganismos e alimentos: fermentagdes. Microbiologia da agua.
Utilizagdo de genes de microorganismos em biotecnologia. Organismos geneticamente modificados.
Pritico: Técnicas de microscopia Optica para exame de fungos e bactérias; bactérias: motilidade,
motfologia e métodos de colorago; fungos: caracteristicas morfoldgicas de representantes dos principais
grupos; esterilizagio; meios de cultura: tipos e preparagdo; cultivo de bactérias e fungos; fatores que
influenciam o desenvolvimento de fungos: fontes de nitrogénio, temperatura e luz; efeito de agentes fisicos
(pressdo osmotica e temperatura) e quimicos sobre os microrganismos; nutrigio: papel das exoenzimas;
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relagdes entre microrganismos: antagonismos microbianos e associagGes simbibticas com plaﬁtas\;‘%m;”
microbiologia da dgua: tratamento da dgua e analise sanitaria. .
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